Berufsbereich:

BERUFSINFO

Lebens- und Genussmittel /
Ernahrung

Bildungsweg:
Lehrberuf
Lehrzeit: 3 Jahre

M. at

Verfahrenstechnik fur die Getreidewirtschaft -

Naiais n‘gch(tLehrberuf)

BERUFSBESCHREIBUNG

Verfahrenstechniker*innen flr die Getrei-
dewirtschaft - Backmittelherstellung
wirken bei der Planung, Steuerung und
Uberwachung der Anlagen und Maschinen
bei der Backmittelherstellung mit. Die Pro-
duktion von Backmitteln verlauft groRten-
teils vollautomatisiert. Produk-
tionsvorgange sind z. B. Vermahlen, ther-
misches Behandeln, Absieben und
Mischen. Backmittelhersteller*innen
tbernehmen und lagern auch die Rohs-
toffe und Endprodukte (z. B. Getrei-
deerzeugnisse, Zuckerstoffe, Milcherzeug-
nisse).

Sie arbeiten gemeinsam mit ihren Beruf-
skolleg*innen und mit Maschinen- und Pro-
duktionstechniker*innen und sie haben
Kontakte zu den Mitarbeiter*innen aus der
Laborabteilung sowie zu Kund*innen und
Lieferant*innen.

Ausbildung

Die Ausbildung erfolgt als Lehrausbil-
dung (= Duale Ausbildung). Vorausset-
zung dafur ist die Erfullung der 9-jahrigen
Schulpflicht und eine Lehrstelle in einem
Ausbildungsbetrieb. Die Ausbildung erfol-
gt Uberwiegend im Ausbildungsbetrieb
und begleitend dazu in der
Berufsschule. Die Berufsschule vermit-
telt den theoretischen Hintergrund, den
du fir die erfolgreiche Ausiibung deines
Berufs bendtigst.

ige Aufgaben und Tatigkeiten

Produktionsvorgange steuern und
Uberwachen

Ausrlstungen, Maschinen und Werkzeuge
handhaben und instandhalten

Getreide, Getreideerzeugnisse, sonstige
Lebensmittelzutaten und Lebensmit-
telzusatzstoffe sowie technologische Hilfss-
toffe und die daraus hergestellten Erzeug-
nisse beurteilen und behandeln

Roh- und Hilfsstoffe annehmen, prifen,
lagern und fir die Verarbeitung vor-
bereiten

Erzeugnisse verwiegen, lagern und ver-
packen

MaBnahmen zur Qualitatssicherung durch-
fUhren

Arbeitsauftrage von Kund*innen anneh-
men und besprechen, auf Umsetzbarkeit
prifen
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Anforderungen

gute koérperliche Verfassung

gute Reaktionsfahigkeit
Larmunempfindlichkeit
Unempfindlichkeit gegeniber Gerlichen
Unempfindlichkeit gegeniber Staub

e chemisches Verstandnis
e gute Beobachtungsgabe
e technisches Verstandnis

e Kommunikationsfahigkeit

o Aufmerksamkeit

e Beurteilungsvermdégen / Entscheidungs-
fahigkeit

e Flexibilitat / Veranderungsbereitschaft

e Sicherheitsbewusstsein

e Umweltbewusstsein

e Hygienebewusstsein

Problemlésungsfahigkeit
systematische Arbeitsweise



